INVITO AGLI ESTIMATORI DELLA BUONA TAVOLA -._-\\‘ ’,) .
Camborini

Giovedi 8 novembre 2018 ore 19.30 (l‘ \\\

Ristorante Motte del Gallo - Caverne

“SERATA CHAMFPAGNE .,

SCOFRIAMO 6 RECOLTANT-MANIFULANT
ATTRAVERSO UNFERCORSO GASTRONOMICO

Gentili Signore, Egregi Signori, cari amici ed affezionati client;

lo Staff del Motto del Gallo in collaborazione con la Tamborini Vini di Lamone é lieto di invitarvi allincontro con queste eccellenze delle
terre di Champagne, il sommelier professionista Marco Rasetti ci guidera fra i filari della Champagne in un connubio con le preparazioni

dello Chef Matteo Cereghini.

A”’accog|icnza
Champagnc Saint-Anne Brut Charton T aillet MchH Montagnc de Reims
(Ceviche diricciola marinata al Pomodoro verde,
semi dilino e acqua di Fung]ﬁi shitaki
ChamPagnc Esprit de Vn’gng ter Cru Brut Nature Kogcr Coulon Vrigny Montagnc de Reims

Creme brulée di foie gras

Menu

Champagnc Cuvée Sauvagc BdB Grand Crul a Renaissance Ogcr Cote de Plancs
Coc/c c/igambcr//n brodetto di buillabaisse e zatferano

Champagnc Purnoir BdN Didier Goussard | es Kiccys Cote de Bar

(Cnocchetti al ragti di salsiccia e pccor/ho

Cl’xa mpagne les béguincs Extra Brut] a Closcric Gueux Montagnc de Reims

Supreme di Po“astra in crema di Porcini e salsa al tartufo nero

Cl—:ampagne Terre d'illite 2011 [ xtra Brut Moussé Cuisles Valle della Mama
] Formaggi

5orbetto

Caffee Picco]a Pasticceria

Menu proposto a CHF 125.- per persona con vini e bevande compresi

Nellattesa di un gradito incontro al Motto del Gallo,

salutiamo cordialmente.
Corrado Parolini; Matteo Cereghini
PRENOTAZIONE ENTRO IL 06.11.2018

Se desiderate ricevere i nostri inviti alle manifestazioni via e-mai:l, vi preghiamo di volervi cortesemente
I'yy dzy OA I NB mdttédélg@Ib@bRewNBhi T 2 Y

\

/Per risposta via fax alno. 091 94527 23 per telefono al 091 945 28 71 via e-mail: mottodelgallo@bluewin.ch
NOME E COGNOME:
TELEFONO NO.
PARTECIPO CON NO. PERSONE TOTALE PERSONE:
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