Menu c/gustazionc

Amuse bouche

Sesksk

Kosetta dy )[ega to d’anatra al vecchio /\//a/aga e mela stufata
Esca/opc de fore gras de canard au vieux /\//a/aga et pomme
oppure -ou
[ artare di manzetta, acc/u(g/zc del Cantaér/co, Ioome/o e maionese a/j’a/a/oeﬁo
[ artare de boeuf, anchois du Cantaf)r/quc’, Pomc/o et mayonnaise au J’a/apeﬁo
oppure - ou
. eviche di ricciola af mango e guacamo/e

(eviche de sériole, mangue et guacamo/c

Rk
Tort@/// di farina di mais al C/'n(g/n’a/e, )[un(gﬁett/e gremo/a ta

[ ortelli de farine de mais au sang/iér, cﬁamp{gnons et grcmo/a ta
oppure - ou
Gnocc/’u’ dr patate, PO/PO in salsa di cacciucco al lime

(nocchi de pommes de terre, Pou%c sauce cacciucco au citron vert

Skakk
M{gnon di Hletto d” 4 ngus alla F crigora//ne

/\//{gnon de filet "4 ngus” a /a pér{gora/mc
oppure ~ou

Stracotto c//guancc di vitello al Merlot

Daube dejouc de veau au Merlot
oppure ~ou
Plack cod, crema dr castagne e cipo//ott/a/ limone

Morue noire, créme de marrons et 01gnons nouveaux au citron

Kok
]OO% C joccolato
1OO% Cﬁoco/at
oppure ~ou
50#/)6 tto litchis e frutto della /passfone
§or[7cft litchis et fruit de /a /Dassfon
oppure ~ou
56/62/0/76 dr [ormagg/
Selection des Fromages

Questo menu viene servito minimo per due persone e per tutta la tavolata
Nous servons le menu pour au moins 2 personnes et pour toute la table
4 portate CHF 95.- p.p.
3 portate CHF 85.- p.p. (Antipasto oppure 1° piatto — 2° piatto — dessert)
3 portate CHF 89.- p.p. (Antipasto - 1° piatto — 2° piatto)



